17/01/15

Qc Soir le (_:hcf Vous Froposc

[ e [lat des Musiciens : 13,50 €
Forc au Caramel Chinois, Riz Pasmati aux [etits Fois

Filets de Dorade Grise a la Plancha, Sauce Vierge au Thym, Riz Basmati & Roquette 16,50 €
Brochette de Magret de Canard au Miel, Purée de Patate Douce & Pousses A’E_Pinards 14,50 €
Faux [Filet de Race | imousine, Sauce au Roquefort, [rites Maison & Salade Verte 16 €
Gigot & Agneau Grille, Creme & Afl, Gratin de Choux Fleur & Salade Verte 15,50 €
Brandade de Morue Antillaise aux Olives Noires, Salade Verte 13,50 €
Salade Thaide | ¢gumes Croquants aux Crevettes* & [Jerbes fraiches 15,50 €
Saint- Jacques* Grillées, Velouté de Fotimarron au | ait de Coco, Vanille et Chataignes,

Bol de Riz au Pavot & Salade de Pousses &' pinards 18,50 €

lLe BaconChccscTn’tonBurgcr 17,50€

(Fain Ar‘tisanal, Steak A\ssaisonné, Oignons Con{:its, Cornichons a la Russe, Pacon
Frites Maison, 5alaclc Verte et Sauce Cocktail)

LES SALADES

| aChevre 13,50€
(Mcsclun, Chevres Frais T oastés, T omates Cerises, Noix, Vinaigrcttc au Miel)

| al andaise 13,50€
(Mcsclun, Magrct ]:umé, Gésiers Comcits, Croﬁtons)

AFARTAGER OUAGRIGNOTER

Planche de Charcuterie et/ou }:romagcs 14,50€

Bruschetta au Manchcgo et _Jambon Serrano, Salade Verte 11,50 €
Acras de Morue : Petite assiette 5 € (Grande Assiette 9 €
Bcignets de Calamars*: Petite assiette 5€ (Grande Assiette 9 €

[ ous nos P/a ts sont [Caits Maison !

Origine des Viandes : Boeuf: France /Veau: [rance

* Froc‘luit Surgclé - Frix Nets, service comPris




17/01/15

NOSENTREES 5€

Acras de Moruc, Salsa Fimentée aux Tomates
Vclouté de Carottes au | _ait de Coco et Coriandre [Fraiche
Quiche au Chevre et ala T omate
Verrine cl’aiurcs Mimosas et Guacamolc
Tag]iate"cs de Courgettc ala Menthc et[éta

T errine [Forestiere

NOSDESSERTS MAISON

Salade de [Fruits Frais 6 €
Tartelette au Chocolat et Piment T spelette 6 €
Moelleux a la Farine de Chataigne, Créme Anglaise 6,50€
Cheese Cake ala Creme de Marron et Marrons (Glacés 7,50 €
Creme Prolée ala Vanille de Madagascar 6,50€
Mi-Cuit au Chocolat, Coeur Carambar 6 €
Panacotta, Coulis de Mangue 5€

Petit Pot de Créme aux Spéculoos 5€

E2 2 2

(Café GGourmand* 6,50 €

skdekk

Petite Assiette de ]:romagcs Affings 6,50€

NOSGLACES

5orbct5: Fraise, [Framboise, Abricot, Fommc Verte, Citron
Glaces : Chocolat, Fistachc, \/ani”c, Spéculoos
1 Poule:2,50€ 2 Poules: 4 € 3 Boules: 5,50 €

[ ous nos P/a ts sont [Caits Maison !

Origine des Viandes : Boeuf: France /Veau: [rance

* Froc‘luit Surgclé - Frix ths; service comPris




